Meni 1:,,Grinkohlzeit” (ab Januar 27)

Bunter Salat mit Joghurtdressing
* 3k
Hausgemachter gepokelter Schweinenackenbraten
Spare Ribs
Frische grobe Bratwurst
Griinkohl
Bratkartoffeln

Kroketten

* %
Bayerische Creme mit Waldfruchtsasuce

28,50 €/ Person

Mentu 2,, Marketenderinnen-Mah!(*

Kirbissuppe
mit Kiirbis6l und gerdsteten Kiirbiskernen
kk ok
Hahnchenbrustfilet mit Currysauce
Schweinefilet mit Champignonrahmsauce
Auswahl gediinsteter Gemiisesorten mit Hollandaise
Salzkartoffeln
Kroketten
kk ok
Zitronenjoghurtcreme

36,50 €/ Person
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Meniu 3 ,,emslandisches Hochzeitsessen*

Rindfleischsuppe
(Eierstich, MarkkloRe, Blumenkohl, Rindfleisch, Porree)
* %

Rinderrouladen
Hahnchenbrustfilet mit Currysauce
Schweinefilet mit Champignonrahmsauce
Auswahl gediinsteter Gemiisesorten mit Hollandaise
Bunter Salat mit Dressing
Salzkartoffeln
Kroketten
* 3k
Herrencreme
Vanilleeis mit heilen Kirschen

43,90 €/ Person

Menii 4 ,,Kivelings-Gelage*

Steinofenbaguette mit Krduterbutter
Pfliicksalat mit Joghurtdressing
*%

Hausgemachter gepokelter Schweinenackenbraten
Rinderschmorbraten mit Zwiebelsahnesauce
Hahnchenbrustfilet mit Currysauce
Rahmsauerkraut
Hausgemachte Kartoffelknodel
Kroketten
K%

Bayrische Creme mit Waldfruchtsauce

38,50 €/ Person
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Menu 5 ,,Blirgerschitzen-Festmahl*

Rindfleischsuppe
(Eierstich, MarkkloRe, Blumenkohl, Rindfleisch, Porree)
* %

Sauerbraten ,rheinischer Art”
Hahnchenbrustfilet
Schweinebackchen
Bohnen im Speckmantel
Blumenkohl mit Hollandaise
Rahmsauerkraut
Bratkartoffeln
Kroketten
* 3k
Herrencreme
Vanilleeis mit heilen Kirschen

46, 90 €/ Person

Meni 6 ,,Einfach lecker*

Steinofenbaguette mit Krduterbutter
Pfliicksalat mit Joghurtdressing
K%

Schweineschnitzel mit Champignonrahmsauce
Hahnchenbrustfilet mit Currysauce
Kaisergemiise mit Hollandaise
Bratkartoffeln
Pommes
K%
Zitronenjoghurtcreme

31,50 €/Person
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Mend 7 ,,Wild auf Wild*

Waldpilzsuppe
* 3k
Rehbraten
Gebratene Wildschweinriickenmignons
Wildragout
(mit Kiirbis, Frichten, Sellerie, MGhren)
Blumenkohl mit Hollandaise
Bohnen im Speckmantel
Glasierte Fingermohren
Hausgemachte Kartoffelknddel
Kroketten
* 3k
Herrencreme
Vanilleeis mit heilen Kirschen

49,90 €/ Person

Bitte beachten Sie...

... dass wir fiir Vegetarier und Veganer immer einer Auswahl fleischloser Kostlichkeiten zusammenstellen

... dass wir gerne Anderungen an den angebotenen Meniis (mit entsprechender Preisanpassung)
entgegennehmen

... dass wir Nachservice von Fleischplatten mit 12,00 €/ Fleischplatte berechnen. Fiir Beilagen-Nachservice
berechnen wir nichts.

... dass Sie die Reste des Menis nicht mit nach Hause nehmen kénnen
... dass Sie bis 24 Stunden vor dem Tag der Reservierung die Gasteanzahl anpassen kdnnen.

... dass Sie die angegebene Gasteanzahl am Tag der Reservierung voll bezahlen, auch wenn Gaste fehlen. Gerne
dirfen Sie diese Portionen mit nach Hause nehmen.

... dass wir fiir Kinder folgende Preisstaffelung haben:
» Kinder bis 4 Jahre zahlen 5,00 Euro
» Kinder von 5- 8 Jahren zahlen 12,00 Euro

» Kinder von 9-13 Jahren zahlen 15,00 Euro
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